ICH BRINGE DicH NACH SARDINIEN

MUTTERTAGS-WOCHENENDE BE| RISTORANTE L'OPERA
SAMSTAG, 7. UND SONNTAG, To. MAI



BENVENUTO

SPUMANTE. BRUT ROSE UND AMUSE. BOUCHE L'OPERA STYLE

*

CREMA Di ASPARAG PRIMAVERA
CREMESUPPE AUS WEISEM SPARGEL
GERGSTETE FREGOLA, TATAR VON WILDGARNELE
ODER
TORTELLI DI MELANZANE
HAUSGEMACHTE. AUBERGINEN TORTELLI
PARMESANESPUMA, WALNOSSE, AUBERGINENCHPS

*

cosTINE. D1 AGNELLO
LAMMKOTELLETS UNTER DER CARASAU-BARLAUCHKRUSTE
ROSMARIN-KARTOFFELN, RATATOVILLE, ROSMARIUS
ODER
GRIGLIATA COSTA SMERALDA
LOUP DE MER, GAMBAS, TNTENFISCHE VOM GRILL
BUTTER-KARTOFFELN, GRONER SPARGEL, ZITRONE.

*

RICOTTA E FRAGOLE
RICOTTA-VANILLE ~CHEESECAKE.
ERDBEERKOMPOTT, LMETTE, PSTAZIE

CAFFE E coccolE

ESPRESSO UND PIccoLA PASTICCERIA

5 GANGE. MEND NACH WAHL
PRroO PERSON, 65~
MT BENVENUTO UND CAFFE + 15~

Ristorante
S
DZ (O}zm
Reservierung empfohlen — Plétze sind begrenzt!

‘B Reserviere jetzt unter 06192-5580,
reservierung@opera-hofheim.de oder direkt im Ristorante!



	GRAZIE,MAMMA  ICH BRINGE DICH NACH SARDINIEN 🌸 MUTTERTAGS-WOCHENENDE BEI RISTORANTE L’OPERA 🌸 SAMSTAG, 9. UND SONNTAG, 1O. MAI
	BENVENUTO Spumante Brut Rosé und Amuse Bouche L’Opera Style
	* RICOTTA E FRAGOLE Ricotta-Vanille-Cheesecake Erdbeerkompott, Limette, Pistazie
	*  Costine di Agnello Lammkotellets unter der Carasau-Bärlauchkruste Rosmarin-Kartoffeln, Ratatouille, Rosmarijus oder GRIGLIATA COSTA SMERALDA Loup de Mer, Gambas, Tintenfische vom Grill Butter-Kartoffeln, grüner Spargel, Zitrone
	* CREMA DI ASPARAGI Primavera Cremesuppe aus weißem Spargel Geröstete Fregola, Tatar von Wildgarnele oder Tortelli di Melanzane Hausgemachte Auberginen Tortelli Parmesanespuma, Walnüsse, Auberginenchips
	Caffé e Coccole Espresso und Piccola Pasticceria
	3 Gänge Menü nach Wahl pro Person, 65,- mit Benvenuto und Caffé + 15,-

