
GRAZ IE ,MAMMA 
I CH BR INGE D ICH NACH SARD IN IEN
🌸  MUTTERTAGS-WOCHENENDE BE I  R I STORANTE L ’OPERA 🌸

SAMSTAG ,  9 .  UND SONNTAG ,  1O .  MA I



BENVENUTO
Spumante Brut Rosé und Amuse Bouche L’Opera Style

 

*

CREMA DI ASPARAGI Primavera
Cremesuppe aus weißem Spargel

Geröstete Fregola, Tatar von Wildgarnele
oder

Tortelli di Melanzane
Hausgemachte Auberginen Tortelli

Parmesanespuma, Walnüsse, Auberginenchips
 

* 

Costine di Agnello
Lammkotellets unter der Carasau-Bärlauchkruste

Rosmarin-Kartoffeln, Ratatouille, Rosmarijus
oder

GRIGLIATA COSTA SMERALDA
Loup de Mer, Gambas, Tintenfische vom Grill
Butter-Kartoffeln, grüner Spargel, Zitrone

 

*

RICOTTA E FRAGOLE
Ricotta-Vanille-Cheesecake

Erdbeerkompott, Limette, Pistazie

Caffé e Coccole
Espresso und Piccola Pasticceria

3 Gänge Menü nach Wahl
pro Person, 65,-

mit Benvenuto und Caffé + 15,-

Ristorante 

L’Opera
Reservierung empfohlen – Plätze sind begrenzt!

☎ Reserviere jetzt unter 06192-5580,
reservierung@opera-hofheim.de oder direkt im Ristorante!
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