ICH BRINGE DicH NACH SARDINIEN

i MUTTERTAGS-WOCHENENDE BEI RISTORANTE L'OPERA &
FREITAG, 7. MAI BiS SONNTAG, 11. MAI



BENVENUTO

AMUSE. BOUCHE. L'OPERA STYLE

*

CREMA DI ASPARAGI BARBARICINA
CREMESUPPE AUS WEIBER SPARGEL
GERGSTETE, HAUSGEMACHTE CULURGIONES L SCHWARZER TROFFEL

ODER

CASSOLA E FREGOLA
SARDISCHE. SUPPE AUS MITTELMEER EDELFISCHE
KRUSTENTIERSCHAUM L FREGOLA L CROSTINI

*

MAIALETTO ALLA SARDA
SARDISCHES SPANFERKEL AUS DEM OFEN
ROSMARIN-KARTOFFELN L ARTISCHOCKEN L MiRTo

ODER
GRIGLIATA COSTA SMERALDA

LOUP DE MER L WILDGARNELEN L TINTENFISCHE
BUTTER-KARTOFFELN L GRONER SPARGEL L zITRONE

RiICOTTA E FRAGOLE
RICOTTA-VANILLE ~CHEESECAKE.
ERDBEERKOMPOTT L LMETTE L PiSTAZIE

PRO PERSON 65,00
% GANGE. MEND NACH WAHL

Ristorante

j’@/&m&

Reservierung empfohlen — Plitze sind begrenzt!
Reserviere jetzt unter 06192-5580,
reservierung@opera-hofheim.de oder direkt im Ristorante!




