
L ’ I N I Z I O
 Pizza Fritta l  Trüffelricotta l  Prosciutto di Parma

Knuspriger Hörnchen l  Hausgebeizter Lachs l  Meerrettich

C A P U C C I N O  D I  C A S T A G N E
Maronencapuccino l  Trüffelschaum

Geröstete Maronen

Z U C C O T T O
Toskanische Kuppeltorte aus Schokoladenmousse
Himbeergelee l  Pflaumenkompott l  Kakaocrumble

Il Menú di Natale
W E I H N A C H T S M E N Ü

C U L U R G I O N E S  D I  M A R E
Hausgemachte sardische Zackenbarsch-Ravioli

Krustentierbisque l  Wildgarnelen l  Bottarga

A G N E L L O  S A R D O
Rücken und Schulter vom sardischen Lamm

Caponatina l  Kartoffelgratin l  Artischocken l  Rosmarinjus

F I L E T T O  R O S S I N I
Black Angus Filet l  Brioche l  Trüffel l  Entenlebermousse

Blattspinat l  Balsamicozwiebeln l  Portweinjus
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M E N Ú  C O M P L E T O ,  € 8 9
O H N E  C U L U R G I O N E S ,  € 7 9

L’Opera


